
 

 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
JAIME 

ALBERTO VARGAS ALMENGOR 
 

Desde el 2020 me he 
desempeñado en procesos 
integrados de calidad, inocuidad y 
seguridad alimentaria radicados 
en análisis fisicoquímicos, 
levantamiento y actualización de 
procedimientos SSOP, PPRO Y 
PCC. Inspecciones Y 
optimizaciones de procesos 
operativos y administrativos todo 
esto de la mano de la 
responsabilidad, proactividad y el 
buen trabajo en equipo. 
Conocimiento del sistema HACCP, 
regulaciones Farmacéuticas 
nacionales e internacionales.  

 
Dirección 
Panamá, panamá 

 
Número de teléfono 
+507 6229-0527 

 

 
 Licencia de conducir D 

 Correo electrónico 
Jvalbert507@gmail.co
m 

 
Experiencia laboral 
3 años 

 

 

Universidad autónoma de Chiriqí 

Licenciatura en química 
Calle De la Unachi, David, Provincia de 
Chiriquí 3/2014 – 12/2020 
Licenciatura en química integral 

 
Instituto nueva luz técnico 
Edificio Kofai, Ave. 4a Este, 
David, Provincia de Chiriquí, 
Panama 5/2021 – 5/2022 
Técnico superior en didáctica y 
tecnología educativa 
 

 
Especialista de Calidad Operacional. 
US Pgarmacy Group 
Costa del Este, Edificio US Phamacy 

Group. Panamá 8/2024 – Actualidad 
 
 

Desarrollar, actualizar y controlar los 
documentos del laboratorio de 
acondicionamiento asociados al Sistema 
de Gestión de Calidad, tales como 
procedimientos, instructivos de trabajo, 
formularios, políticas, matrices, manuales, 
entre otros, asegurando el cumplimiento 
de las Buenas Prácticas de 
Acondicionamiento (BPA) conforme al 
reglamento técnico centroamericano y 
regulaciones nacionales (DNFD). 
Acción efectiva en la coordinación y 
gestión de auditorías internas para 
verificar el cumplimiento de las 
normativas y estándares de calidad, así 
como participar de las auditorías por las 
entidades regulatorias.  
Realización de análisis de riesgo y 
establecer medidas preventivas para 
asegurar la calidad de los productos. 

EDUCACIÓN 

EXPERIENCIA LABORAL 

mailto:Jvalbert507@gmail.com
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Proponer y ejecutar acciones correctivas 
y preventivas para mejorar la calidad y 
eficiencia de los procesos. 
Desarrollar e implementar planes de 
mejora continua en los procesos 
operativos, utilizando herramientas como 
Lean Six Sigma o similares. 
Colaborar con equipos multidisciplinarios 
en la identificación de requerimientos 
operativos y resolución de problemas 
relacionados con la calidad de productos 
y/o servicios. 
Capacitar al personal en temas 
relacionados con el Sistema de Gestión 
de Calidad, Buenas Prácticas (BPA/BPD), 
procesos, estándares, normas y/o 
regulaciones de la industria farmacéutica. 
Participar en programas de entrenamiento 
y formación técnica cuando se estime 
necesario, para instruirlo en temas 
conexos a su desarrollo profesional y 
personal, para su posterior ejecución, 
según se le indique. 
Cumplir con cualquier otra asignación 
inherente a su posición o asignada por el 
líder inmediato asegurando la objetividad, 
confidencialidad e imparcialidad 

Analista de calidad, inocuidad y 
seguridad alimentaria Kerry panamá 
S.A. Calle. Tercera 2816, Panamá, 
Provincia de Panamá 2/2023– 7/2024 

 
 
Mediante la liberación de líneas de 
producción por medio de inspección 
visual y prueba cuantitativa de 
bioluminiscencia (ATP) se iniciaba la 
jornada laboral en el área productiva, 
siempre y cuando los valores arrojados 
por el detector de partículas ATP se 
encontraran dentro del rango permitido 
establecido, asegurándome de esta 
manera que la toma de muestra del 
producto terminado para posteriores 
análisis fuesen altamente confiables para 
las pruebas de laboratorio sensoriales, 
volumétricas y analíticas realizadas, 
mismas que se aplicaban a la recepción 
de las materias primas todo el proceso 
debía ir acompañado de una carga de los 

datos generados en los análisis en 
plataforma  SAP al igual que las 
Inspecciones diarias preoperacionales 
con generación de informe en plataforma 
de inocuidad y seguridad cargadas en la 
plataforma  INTELEX. 
Para el plan de Monitoreo ambiental en 
planta de manufactura nos apoyábamos 
de un laboratorio externo acreditado quien 
se encargaba de realizar el muestreo con 
los puntos objetivos previamente 
facilitados por el Analista de Calidad e 
Inocuidad extraídos de la plataforma SAP. 
El plan de monitoreo de seguimiento 
microbiológico era realizado por el 
Analista de Calidad e Inocuidad en un 
laboratorio interno, tomando en cuenta 
todas las normas sanitarias y de 
seguridad para la preservación y 
confiabilidad de los resultados.  
Redacción, actualización y levantamiento 
de procedimientos: SSOP, PPRO, 
HACCP, actualizaciones en manuales de 
fraude alimenticio y defensa de los 
alimentos  
Elaboración de procesos de validaciones 
y levantamiento de informes de 
validaciones con alergenos (soya, gluten, 
sulfito, huevo, leche), en líneas de 
producción. 
Atención de quejas de clientes con 
respuestas rápidas y efectivas ante 
panoramas de calidad que presentasen 
los productos que recibían, También 
estuve en la atención a las quejas a 
proveedores y empresas logísticas ante el 
daño de mercancía de importación con 
una alta efectividad de respuesta y 
resoluci



 
 

Analista de calidad e inocuidad 
Riba Smith Artesanal Calle. 45 este, 
Panamá, Provincia de Panamá 6/2022 
– 3/2023 
 
Efectividad en tiempo y calidad para las 
liberaciones de las líneas de producción 
de quesos, envasado de leche, empaque 
de quesos, heleados y yogurt, mediante 
prueba de bioluminiscencia (ATP), 
apegado a los estándares de aceptación 
del equipo para realizar las mediciones. 
 Analizar mediante pruebas 
fisicoquímicas y sensoriales las materias 
primas propias de la manufactura, así 
como los productos terminados 
derivados de la leche, con posterior 
gestión de levantar de manera técnica 
informes internos para liberaciones a 
tienda de los productos terminados, 
asegurando que los parámetros tanto 
fisicoquímicos como microbiológicos se 
encontraran dentro de las regulaciones y 
parámetros permitidos por los entes 
reguladores  
Manejo del cronograma de trabajo para 
el seguimiento de pruebas de 
funcionalidad en las distintas áreas de 
manufactura, esto con el fin de 
asegurarse del cumplimiento de la vida 
media de todos los productos 
perecederos y para actualizaciones de 
registros sanitarios.  
Elaboración, gestión y seguimiento de 
planes de monitoreo ambiental interno 
en planta y áreas de proceso. 
Aplicación de sistema HACCP (Sistema 
de análisis de peligros y puntos críticos 
de control), posterior derivación en el 
levantamiento de procedimientos de 
mejoras continúas enfocadas a BMP, 
SSOP y PCC. 
Auditorías a fincas (proveedor principal 
es de leche), em esta participación activa 
como auditor se determinaba el 
cumplimiento a cabalidad de los puntos 
de control tanto en infraestructuras 
adecuada, documentación, estado de los 
animales. 

 
 
 
 
 
 
 

 

Asesor técnico DSQUÍMICOS 
Zona Franca Del Barú, El 
Palmar, Plaza comercial Kocos 
Place Local #2 1/2021 – 5/2022 
 

Enfocado al servicio al cliente en campo 
brindando servicios de venta, tratamiento 
y análisis fisicoquímicos al agua de 
sistemas de generación de vapor y 
sistemas de enfriamiento industrial, 
respaldado por el seguimiento que 
realizaba de manera periódica para 
validar la efectividad de los productos 
(antiespumantes, anticorrosivos, 
antiincrustantes, poder de inhibición de 
materias orgánicas.) que se aplicaban a 
estos sistemas. 
En escenarios donde los resultados no 
eran efectivos al 100% aplicaba medidas 
correctivas ante circunstancias que lo 
ameriten como: limpiezas químicas y 
mecánicas profundas en sistemas de 
calderas y torres de enfriamiento, 
mediante evaluación previa del 
inconveniente que se presentara, esto 
como parte de procesos de mejoras 
continuas en procesos de limpieza y 
manejo de sustancias químicas. 

 
 

 
 

❖ Luis Quijada 
DSQUIMICOS 

+507 61405640 

❖ Victor suarez 
Kerry panama S.A. 

+507 69978757 

❖ Vianka Saez 
Riba Smith artisanal 

+507 6786-1643 
 
 
 
 

❖ Manejo de Plataforma: INTELEX 

❖ Manejo paquete de herramientas 
Microsoft 365 

❖ Manejo de Sistema SAP 

❖ Generación de informes técnicos 

❖ Optimizaciones de procesos 
operativos y administrativos 

❖ Procesos de mejora continua. 

REFERENCIAS 

HABILIDADES 



❖ Gestión de proyectos para 
acondicionamiento y preparación de 
medicamentos. 

❖ Uso de herramienta de mejoramiento 
continuo KAWAK 

 

 

 
❖ Ingles B1 

❖ Portugues B2 

❖ Español Nativo

IDIOMAS 



PASANTIAS 
CERTIFICADOS 

Pasante de laboratorio 
Instituto especializado de análisis (I.E.A) 
XFP8+JPQ, Panama City, Panamá 
Province, Panama 

1/2017 – 3/2017 

Me desempeñe 
labororatorio, 
fisicoquímicos a 

como ayudante de 
realizando análisis 
medicamentos bajo- 

estrictos estándares de calidad. utilizando 
equipos analíticos como disolutores, 

cromatógrafos 
espectrofotómetros. 

de gas, 

CURSOS 

1. Comunicación y 
liderazgo en la era 
digital G-talent.net 
5/2022 – 5/2022 

2. Desafio SIG (sistema de 
información geografica) G-
talent.net 
Enfocado al medio 
ambiente y seguridad 
5/2022 – 5/2022 

 
3. Claves del éxito en Recursos 
humanos selección y 
compensación 
 

4. Programa especializado 
en recursos humanos G-
talent.net 
5/2022 – 5/2022 

1. Idoneidad 
2021 

Colegio panameño de 

químicos, panamá, panamá 

ID de la credencial 0982 

registro1078 

 

2. Nutrición sostenible 

2023 

Kerry Panamá 

3. Acción climatica 

2023 

Kerry panama 

 

 



 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

  

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 


